
 

 

 

   

   
 

Gegend: Rioja, Spanien 
 

Alc. Vol: 13 % 
Farbe: kräftig rot 
Bukett: beständig, sehr sanft  
Aroma: Kirschen, Brombeeren Zedernholz, Lavendel, 
würzige Note, ein Hauch Fenchel 
Geschmack: vielseitiger und intensiver, fast schon 
parfumierter Geschmack nach Leder, Milch Schokolade, 
getrockneten Feigen und Kirschen 
Abgang: Fruchtig mit Vanille Aromen und einer Spur 
Schokolade. Ein sehr komplexer und nachhaltiger Wein. 
Weitere Informationen: 
Rebsorte: Tempranillo  
Geschmack: trocken  
vorher öffnen: nein  
Trinktemperatur: 16 - 18 °C 
Über 18 Monate in Barriques aus französischer Eiche 
ausgebaut und weitere 18 Monate auf der Flasche gelagert. 

 
Gegend:  Veneto, Italien 

 

Alc. Vol: 15 % 
Farbe: volles rubinrot 
Bukett:  beständig, fein und sanft 
Aroma: würzig in der Nase, Aromen von Veilchen, Rosinen und 
Kirschen 
Geschmack: sehr gut strukturierter Wein, komplex und elegant. 
Das spezielle Herstellungsverfahren von Bertani ermöglicht es, 
dass auch über 30 Jahre alte Jahrgänge erhältlich sind und mit 
einer ausgesprochenen Frische, Ausgewogenheit und besonderem 
Charme überraschen. 
Abgang: warmer, würziger Abagang mit Rosinen Noten 
Weitere Informationen: 

 
Gegend: Rhône, Frankreich 

 

Alc. Vol: 15 % 
Farbe: intensiv purpurrot 
Bukett: kräftig und voluminös 
Aroma: Johannesbeeren, Pflaumen , Kaffee, Zimt und Kirsche 
mit einer gewissen würzigen Note , zarte Röstaromen 
Geschmack: pfeffriger Geschmack mit Nuancen von Salbei, 
Rosmarin und roten Früchten 
Abgang: sehr vollmundig mit langanhaltendem Duft, 
hervorragend ausbalanciert mit süßen, würzigen und pfeffrigen 
Noten im Ausklang  
Weitere Informationen: Seit 1808 existiert das Weingut 
Chapoutier im Rhône-Tal; 1988 übernahm es Michel 
Chapoutier in 5. Generation von seinem Vater und stellte es auf 
biologische Kultivierung um – einige Weine sind  biozertifiziert. 
Rebsorte: hauptsächlich Grenache  
Mit ein wenig Shiraz 
Ideal zu: Rinderbraten,  
würzigen Steaks, Wild 


